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Especificaciones: 

Fisicoquímico     Physiochemical   

Tamaño  uniforme y oval.   Size Uniform and oval. 

Color  
Negro / Gris moteado. Pequeña 
proporción de granos e otro 
color 

  Colour 
Black/Grey speckled. Small 
proportion of grains of 
different color 

Pureza Min.99,8%    Purity Min.99.8% 

Humedad máxima  7%   Moisture Max 7% 

Cenisa  Max 5%   Ash Max 5% 

pH -   pH -            

Sabor Sin sabor distinto   Taste No distinct taste 

Microbiológico Tolerancia   
 

Microbiological Tolerance 

  Tolerancia        

Levadura y moho  <100 ufc / g 
 

Yeast and Mold <100 cfu/g 

Recuento total   <10.000 ufc / g  Total Plate Count <10,000 cfu/g 

Coliformes totales   <500 ufc / g  Total Coliforms <500 cfu/g 

E. Coli  no detectables  E. Coli non-detectable 

Salmonella  no detectable  Salmonella non-detectable 

Gluten <20 ppm  Gluten <20 ppm 

Listeria  no detectable  Listeria non-detectable 

Bacillus Cereus   <100 ufc / g  Bacillus Cereus <100 cfu/g 

Staphylococcus aureus, 
contador  <10 ufc / g 

 

Staphylococcus aureus, 
count <10 cfu/g 
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